
 
Speisekarte 

 
 

Vorspeise 
Schinken vom Freiämter Wildschwein  

mit Preiselbeer- Meerrettichsahne und Honigmelone  
12,50 € 

 

oder 
 

Frittierte Kürbisbällchen mit warmer Tomaten Paprikasalsa 
 und Schmandcreme 

11,50 €  
 

Suppe 
Cremesuppe vom Hokkaidokürbis  

mit Ingwer und Kokosmilch verfeinert 
8,50 € 

 

oder 
 

Rinderkraftbrühe mit Flädle 
6,00 € 

*** 

Herbstlicher Blattsalat  
4,50 € 

  

oder 
 

Badischer Feldsalat mit Sauerrahmdressing dazu Speck und Croutons  
10,50 € 

 

Fruchtsorbet 
1,50 € 

 
 

Hauptgerichte 
Burger vom Freiämter Wild 

mit gegrillter Ananas, Preiselbeersauce und Fetarella  dazu Pommes Frites 
22,00 € 

 
 

Gebratenes Zanderfilet  
mit glasierten Kaiserschoten und Safranrisotto 

25,50€ 
 
 

Kürbis-Quesadillas mit Ziegenkäse, Kirschtomatensalat und Rucola 
24,50 € 

 
 

Schnitzel vom Brettentäler Reh in Haselnusspanade 
mit 2erlei Karotte und Pommes Dauphine 

29,50 €  
 
 

Sous vide gegarte Brust und Keule vom Freiämter Biohähnchen  
mit gebratenem Kürbis und Rahmnudeln  

28,00 € 
 
 
 
 



 
 
 

Menü der Jahreszeit 
 

Schinken vom Freiämter Wildschwein  
mit Preiselbeer- Meerrettichsahne und Honigmelone  

*** 
 

Cremesuppe vom Hokkaidokürbis  
mit Ingwer und Kokosmilch verfeinert 

 

*** 
 

Gebratenes Zanderfilet  
mit glasierten Kaiserschoten und Safranrisotto 

 

*** 
 

Sorbet oder Salat 
 

*** 
 

Rinderfiletsteak 
 mit Sauce Bernaise, Speckrosenkohl und Kartoffelgebäck 

 

oder 
 

Kürbis-Quesadillas mit Ziegenkäse, Kirschtomatensalat und Rucola 

*** 
 

Fetarella von der Käserei Roser  
mit Feigensenf 

 

*** 
Schokoladentörtchen 

„Sacher Art“ 
mit Kürbis-Apfelgelee und Walnusseis  

 
Kleines Menü 

(4 Gänge Suppe, Sorbet oder Salat, Hauptgang & Dessert) 46,00 € 
Wünschen Sie einen Feldsalat im Menü berechnen wir einen Aufpreis von 4,00 € 

 
Menü komplett 66,00€ 

 
Unsere Dessertempfehlung 
Früchtebecher                                                                                                                        9,00 € 
Gemischtes Eis                                                                                         7,50 € mit Sahne  8,00 € 
Schokoladentörtchen „Sacher Art“ mit Kürbis, Apfelgelee und Walnusseis                     10,50 € 
Mousse au Chocolat mit Pfirsichsorbet                                                                               10,50 € 

„Schwarzwaldbecher Ludinmühle Art“ mit Schokoladeneis und Sahne                              9,50 € 

Fetarella von der Käserei Roser mit Feigensenf                                                                    8,50 € 
 

 
(Gerne reichen wir Ihnen auch unsere Gluten- und Laktosefreie Speisekarte!) 

 

Die Allergene die in den Speisen enthalten sind,  
dürfen Sie gerne in einer separaten Liste einsehen. 

 


